SERRANO-SCHINKEN
BODEGA RESERVA

Ohne Kochen
“Sierra Palomera”

NAHRWERT Durchschnittswerte je 100 g.

NAHRWERT 1.118.3 Kj / 267,6 keal
FETT 15,29

DAVON:

- GESATTIGTE FETTSAUREN i 5069

- EINFACH UNGESATTIGTE FETTSAUREN 7,549

- MEHRFACH UNGESATTIGTE FETTSAUREN 2,609
KOHLENHYDRATE 069

DAVON:

- ZUCKER <0,59
BALLASTSTOFFE <1,09
PROTEINE 31,89
SALZ 2,219
PRASENTATION

Die fertigen Schinken werden ohne Knochen im Ganzen
gepresst und normgerecht vakuumverpackt. Die verkaufs-
fertige Verpackung ist mit unserer Handelsmarke SIERRA
PALOMERA etikettiert. Ihr Gewicht reicht von rund 5,5 kg bis

6,5 kg.

Die gewogenen und etikettierten Schinken werden in hand-

liche Karton zu je ein oder zwei Stlick verpackt.

AUSSEHEN UND GESCHMACK

Der Schinken verfugt Uber die fir das Produkt charakteris-
tischen Merkmale: Von rosa bis rotlicher Farbe verflgt er
Uber eine angenehme, dezent salzige Note und das typische,
durch die langsame Lufttrocknung und naturliche Reifung

erzielte Aroma.

GENUSS UND AUFBEWAHRUNG

An einem kuhlen Ort lagern und vor starken Gertchen schit-
zen. Damit sich das volle Aroma des Schinkens entfalten kann
empfiehlt es sich, die Verpackung mindestens eine halbe

Stunde vor dem Genuss zu 6ffnen.
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ZUTATEN Schinken, meersalz, dextrose, zucker, konser-
vierungsstoffe E250 und E252.




