SCHINKEN AUS TERUEL D.O.P.
Aufschnitt i
“Sierra Lindon”

NAHRWERT Durchschnittswerte je 100 g.

NAHRWERT 1.164,9 Kj [ 278,8 kcal

FETT 16,09
DAVON:

- GESATTIGTE FETTSAUREN i 6,709

- EINFACH UNGESATTIGTE FETTSAUREN 8,139

- MEHRFACH UNGESATTIGTE FETTSAUREN 1179
KOHLENHYDRATE 0,69

DAVON:

- ZUCKER 0,69
BALLASTSTOFFE <1,0g
PROTEINE 33,1¢g
SALZ 2,479
PRASENTATION

Die Verkaufsprasentation des fertigen Produkts besteht in va-
kuumverpacktem SCHINKEN AUS TERUEL D.O.P. AUFSCHNITT
in Portionen zu 100 g, die in normgerecht beschrifteten Display-
kartons der Handelsmarke MARIANO GOMEZ zu je 20 Portionen
erhéltlich sind.

AUSSEHEN UND GESCHMACK

Der Schinken zeichnet sich durch die fur Schinken aus Teruel
D.O.P. typischen Merkmale aus. Von rosa bis rétlicher Farbe,
tritt der Salzgeschmack aufgrund des geringen Salzgehalts in
den Hintergrund. Sein herrliches Aroma verdankt dieser Schin-
ken der strengen Auswahl der Rohstoffe und der langsamen,
sorgfaltigen Lufttrocknung in naturlichen Trockenkammern.

GENUSS UND AUFBEWAHRUNG

An einem kuhlen, trockenen und gut bellifteten Ort lagern. Vor
der Einwirkung starker GerUche schitzen.

HERSTELLUNG UND VERTRIEB Jamones Sierra Palomera, S.L.
ZUGELASSENE PRODUKTIONSSTATTE ESP 10.11685TE.CE
HANDELSMARKE Sierra Lindén

SCHNITT-REINRAUM Jamones Hnos. Vivas, S.L.
ZUGELASSENE PRODUKTIONSSTATTE ESP 10.08609/TE C.E.

976 504 310 | 616 788 035
info@laestrelladeljamon.com laestrelladeljamon.com

ZUTATEN Schinken aus Teruel D.O.P., meersalz, dext-
rose, zucker, konservierungsstoffe E250 und E252.




