k<

JAMBON SERRANO ANEJO
Desossé
“Mariano Gomez"”

INFORMATION NUTRITIONNELLE valeurs moyennes 100 g.
VALEUR ENERGETIQUE 1.118.3 Kj / 267,6 kcal
MATIERES GRASSES 15,29
DONT ,
- SATUREES ) 5,06 g
- MONOINSATUREES 7,549
- POLYINSATUREES 2,609
HYDRATES DE CARBONE 069
DONT
SUCRE <0,5g
FIBRE ALIMENTAIRE <1,0g
PROTEINES 31,89
SEL 2,219
PRESENTATION

La présentation commerciale du produit fini est la piéce dé-
sossée entiére, pressée et emballée sous vide dans un sachet
étiqueté avec notre marque déposée MARIANO GOMEZ, ain-
si que toutes les exigences requises par la réglementation
actuelle. Le poids des centres peuvent varier plus ou moins
entre 5,5 et 6,5 kg.

Une fois emballés, ils sont étiquetés et placés dans des boites
en carton, d'une ou deux piéces, qui permettent de faciliter
la manipulation, les transports et I'état de conservation jus-
qu’au point de vente.

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Les caractéristiques du produit sont celles du jambon ainsi
que celles de son élaboration: une couleur entre rose et rou-
geatre, un léger godt de sel, et I'aréme fourni par un séchage
lent et prolongé dans les séchoirs naturels.

CONSERVATION ET CONSOMMATION

Pour une meilleure conservation, leur stockage dans un lieu
réfrigéré et sec, loin des odeurs fortes, est recommandé. De
plus, il est conseillé d’ouvrir le sachet au moins une demi-heu-
re avant sa consommation.

Certification ETG
Spécialité Traditionnelle Garantie

INGREDIENTS Jambon serrano, sel du mer, sucre, dex-
trose, conservateurs E-250 y E-252.




